
MENÚS DE GRUPO

BANQUETE

tel.: 955 440 050
reservas@ovejasnegrascompany.com
eventos@ovejasnegrascompany.com

C. Rodrigo Caro, 11, Casco Antiguo, 41004 Sevilla NAVIDAD 26/27
Siéntete como en casa,

celebra como nunca.

Bienvenidos 

 Navidad
al calor de la



UN RINCÓN SECRETO
EN EL BARRIO DE SANTA CRUZ. 

Todos los precios incluyen IVA.
*Las bebidas ilimitadas (vino tinto, vino blanco, refrescos, cerveza y agua) 

comenzarán cuando lleguen todos los comensales y terminarán cuando se sirvan los 
postres. Las bebidas previas al inicio del menú no están incluidas en el precio..

NAVIDAD 26/27 Siéntete como en casa,
celebra como nunca.

BANQUETE 1
42€/pers

PARA COMPARTIR
Tabla Santacruz: salchichón ibérico 

“Quarentena” y quesos nacionales con 
cabello de ángel

Tomate aliñado con cebolleta, piparra y 
ventresca de atún

Lagrimitas de pollo con mayo de curry

PARA TERMINAR
Carrillera guisada al vino tinto 

o
Bacalao confitado y espárragos

Y DE POSTRE...
Tarta fundente de chocolate

BEBIDAS ILIMITADAS*



UN RINCÓN SECRETO
EN EL BARRIO DE SANTA CRUZ. 

Todos los precios incluyen IVA.
*Las bebidas ilimitadas (vino tinto, vino blanco, refrescos, cerveza y agua) 

comenzarán cuando lleguen todos los comensales y terminarán cuando se sirvan los 
postres. Las bebidas previas al inicio del menú no están incluidas en el precio..

NAVIDAD 26/27 Siéntete como en casa,
celebra como nunca.

BANQUETE 2
48€/pers

PARA COMPARTIR
Tabla Santacruz: Jamón y salchichón 

ibéricos “Quarentena” y quesos 
nacionales con cabello de ángel

Ensalada caprese con burrata de búfala 
y pesto genovés

Croquetas de cecina de León y alioli
Alcachofas salteadas con salsa 

romescu

PARA TERMINAR
Solomillo de vaca con puré de patata 

trufado y salsa castellana 
o

Salmón con tabouleh de quinoa y 
gazpachuelo de eneldo

Y DE POSTRE...
Torrija con salsa de caramelo y helado 

de vainilla

BEBIDAS ILIMITADAS*



LA NAVIDAD DE OVEJAS NEGRAS COMPANY WWW.OVEJASNEGRASCOMPANY.COM/NAVIDAD 2026

MENÚS
THE COLLECTION

*Disponemos de menús infantiles y adaptados a 
vegetarianos y veganos u otras intolerancias alimentarias.

Para mas información consultar.

LLEVA TU EVENTO

NivelAL SIGUIENTE

Jamón 100% ibérico cortado a cuchillo 
(80gr.) (1 plato por cada 4 comensales)

Pequeña decoración 
floral  15€/ud. 
formato cóctel 

25€/ud. formato 
banquete

Copa de 
cava de 

bienvenida  

3,5€

Copa de 
champagne de 

bienvenida   

8€

Minutas 
personalizadas  

1€ pp

Marida tu menú con 
vinos premium 8€

Combinado *Marcas 
concertadas  7€

Bandejas de 
quesos variados, 

confituras y panes 
(200gr.) 5€
4,5€

Caña de lomo 
ibérica  (100gr.)

5€



POLITICA APLICABLE A 
GRUPOS DE 10 HASTA 20 
COMENSALES: 
1. Formalización de la reserva: 

Se requiere un depósito previo de 10€ por 
persona para formalizar su reserva. Dicha 
cantidad deberá abonarse antes de las 72 
horas de la fecha de su reserva. 

El importe restante se abonará in situ en el 
restaurante el mismo día de su reserva, 
descontándose el depósito previamente abonado. 

2. Modificación de Comensales

• El cliente dispone de un plazo de hasta 48 
horas antes del evento para noti car la 
modi cación de comensales.

• En caso de que el número de asistentes el 
día de la reserva sea superior al facilitado 
previamente, se facturará el número real de 
comensales, siempre sujeto a la disponibilidad 
del local.

3. Política de Cancelación

Entendemos que pueden surgir imprevistos. 
En caso de cancelación total del evento, los 
reembolsos se gestionarán según la 
antelación del aviso:

• Aviso con más de 7 días de antelación: 
Reembolso del 100% del depósito abonado.

• Aviso entre 7 y 3 días 72h de antelación: 
Reembolso del 50% del depósito abonado.

• Aviso con menos de 72h de antelación o 
incomparecencia (no-show): No se admitirá 
reembolso.

4. Tiempos de Cortesía

Se ruega puntualidad. El evento dará 
comienzo y la mesa se mantendrá reservada 
durante un tiempo de cortesía de 15 minutos 
sobre la hora acordada.

POLÍTICA DE RESERVAS
Y CANCELACIONES 

ES14 0049 7348 1921 1002 0928

POLITICA APLICABLE A 
GRUPOS DE MÁS DE 20 
COMENSALES Y EVENTOS:  
1. Formalización de la reserva: 

Se requerirá un depósito equivalente al 30% 
del total presupuestado para formalizar dicha 
reserva de espacio. El pago del 70% restante 
deberá abonarse con un mínimo de 72 horas 
(3 días) de antelación al evento.*

2. Modificación de Comensales

• El cliente dispone de un plazo de hasta 72h 
antes del evento para noti car la 
modi cación de comensales.

• En caso de que el número de asistentes el 
día de la reserva sea superior al facilitado 
previamente, se facturará el número real de 
comensales, siempre sujeto a la 
disponibilidad del local.

3. Política de Cancelación

Entendemos que pueden surgir imprevistos. 
En caso de cancelación total del evento, los 
reembolsos se gestionarán según la 
antelación del aviso:

• Aviso con más de 14 días de antelación: 
Reembolso del 100% del depósito abonado. 
Sino el reembolso se reduce al 50%

• Aviso con menos de 7 días de antelación o 
incomparecencia (no-show): No se admitirá 
reembolso. 

4. Tiempos de Cortesía

• Se ruega puntualidad. El evento dará 
comienzo y la mesa se mantendrá reservada 
durante un tiempo de cortesía de 15 minutos 
sobre la hora acordada.

*Excepcionalidad: Para grupos de más de 100 
personas, se requiere un 50% de depósito para 
con rmar la reserva. El 50% restante deberá 
abonarse 72 horas antes del evento.


