
Todos los precios incluyen IVA.
Menús sujetos a modificaciones por 
cambio de carta o temporada.
*Las bebidas ilimitadas (vino tinto, vino 
blanco, refrescos, cerveza y agua) 
comenzarán cuando lleguen todos los 
comensales y terminarán cuando se sirvan 
los postres. Las bebidas previas al inicio del 
menú no están incluidas en el precio.

GRUPO
MENÚS

DE

UN RINCÓN SECRETO
EN EL BARRIO DE SANTA CRUZ. 

MENÚ 1
39€/pers
TODO PARA COMPARTIR
Tabla Santacruz: Salchichón ibérico 
“Quarentena” y quesos nacionales con 
cabello de ángel

Ensaladilla rusa con ventresca de atún 
en aceite picual

Croquetas de cecina de León con alioli

Focaccia casera con queso, pesto de 
tomate seco y pepperoni

Torrezno crujiente con pimientos asados

Risotto de setas, trufa y parmesano
Y DE POSTRE...
Tarta fundente de chocolate
BEBIDAS ILIMITADAS*

MENÚ 2
42€/pers
PARA COMPARTIR
Tabla Santacruz: salchichón ibérico 
“Quarentena” y quesos nacionales con 
cabello de ángel
Tomate aliñado con cebolleta, piparra y 
ventresca de atún
Lagrimitas de pollo con mayo de curry
PARA TERMINAR
Carrillera guisada al vino tinto 
o
Bacalao confitado y espárragos
Y DE POSTRE...
Tarta fundente de chocolate
BEBIDAS ILIMITADAS*

MENÚ 3
48€/pers
PARA COMPARTIR
Tabla Santacruz: Jamón y salchichón 
ibéricos “Quarentena” y quesos 
nacionales con cabello de ángel
Ensalada caprese con burrata de búfala 
y pesto genovés
Croquetas de cecina de León y alioli
Alcachofas salteadas con salsa 
romescu
PARA TERMINAR
Solomillo de vaca con puré de patata 
trufado y salsa castellana 
o
Salmón con tabouleh de quinoa y 
gazpachuelo de eneldo
Y DE POSTRE...
Torrija con salsa de caramelo y helado 
de vainilla
BEBIDAS ILIMITADAS*
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UN RINCÓN SECRETO
EN EL BARRIO DE SANTA CRUZ. 

Todos los precios incluyen IVA.
Menús sujetos a modificaciones por 
cambio de carta o temporada.
*Las bebidas ilimitadas (vino tinto, vino 
blanco, refrescos, cerveza y agua) 
comenzarán cuando lleguen todos los 
comensales y terminarán cuando se sirvan 
los postres. Las bebidas previas al inicio del 
menú no están incluidas en el precio.
*Los menús cóctel son para un mínimo de 
25 personas.

GRUPO
MENÚS

DE

MENÚ CÓCTEL 1
38€/pers
EMPEZAMOS
Tabla de ibéricos: Salchichón ibérico 
“Quarentena” y quesos nacionales con 
cabello de ángel
Tostada de ensaladilla y gamba
Croquetas de cecina de León con alioli
CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado, queso y 
crema de trufa 
Cazón en adobo sevillano con alioli
Arroz meloso de carrillada
Y DE POSTRE
Mousse de frutos rojos
BEBIDAS ILIMITADAS*

MENÚ CÓCTEL 2
45€/pers
EMPEZAMOS
Tabla de ibéricos: Jamón ibérico 
“Quarentena” y quesos nacionales con 
cabello de ángel
Lingote de ensaladilla y gamba 
Tostita de steak tartar y mayo de lima
CONTINUAMOS
Minibikini de jamón braseado y crema 
de queso con trufa
Croquetas de cecina de León con alioli
Cucharita de tartar de atún rojo y 
crema de aguacate 
Cazón en adobo sevillano con alioli
Arroz meloso de carrillera y setas
Y DE POSTRE
Brownie con chantilly de vainilla
BEBIDAS ILIMITADAS*
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Hay tantas formas de celebrar
como estrellas en el cielo.

Elige la tuya.
MENÚS

THE COLLECTION

LLEVA TU EVENTO AL SIGUIENTE NIVEL
Jamón 100% ibérico cortado a cuchillo (80gr.) (1 plato por cada 4 comensales)  5€
Bandejas de quesos variados, confituras y panes (200gr.)  4,5€
Caña de lomo ibérica  (100gr.) 5€
Marida tu menú con vinos premium 8€
Combinado *Marcas concertadas  7€
Minutas personalizadas  1€ pp
Pequeña decoración floral  15€/ud. formato cóctel 25€/ud. formato banquete
Copa de cava de bienvenida  3,5€
Copa de champagne de bienvenida  8€
*Disponemos de menús infantiles y adaptados a vegetarianos y veganos u otras intolerancias 
alimentarias.
Para mas información consultar.

FORMALIZAR LA RESERVA
Este dossier no tiene carácter de reserva.
Una vez consultada y bloqueada la fecha, dispone de 5 días para hacer efectiva la reserva.
Grupos de 10 a 20 comensales se realizará un depósito de 10€ por persona. Y el resto se abonará 
en el restaurante.
Grupos mayores de 20 comensales se realizará un depósito del 30% del total presupuestado. El 70% 
restante se abonará 2 días antes de la fecha del evento, informando del número definitivo de comensales, 
y esta cifra será la mínima a facturar. En caso de que en el transcurso de dichos 2 días desde la fecha de 
aviso hasta la fecha de la reserva el número de comensales aumente, tendrá que ser consultado con el 
departamento de eventos para confirmar viabilidad de aumentar dicha reserva. En caso de ser factible el 
aumento de comensales, este importe será abonado en el mismo establecimiento a la llegada del grupo.
El depósito será descontado del total en el pago final 2 días antes.

CAMBIOS Y CANCELACIONES
En caso de anulación del evento, se mantiene el crédito para dar servicio en otro evento por un periodo 
máximo de 6 meses. En caso de no utilizar el crédito para la celebración de otro evento posterior, no se 
devolverá el importe aportado por los daños ocasionados
La comunicación entre el cliente y Ovejas Negras Company se realizará preferiblemente mediante email 
para evitar perder información.
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